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＊　　　　　　　　　　　とは、『三木市でつくられた』 という意味です。 中学校
月 火 水 木 金

春はおいしいものがいっぱい！
5月の給食に

登場する
春が旬の食材たち

　　　　　　かつお 　　　　　　さわら

　　＊25日～29日の5日間は、春の食材をふんだんに使った「春を味わう１週間」を実施します！
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