
三木市 総合政策部 縁結び課

三木の地域資源に触れる体験型コンテンツ

～三木市の歴史と産業と自然と人に触れる～



三木市の概要

位置
兵庫県神戸市の北側に隣接し、
大阪・神戸のベッドタウンとして発展

交通
鉄 道・・・神戸電鉄株式会社
バ ス・・・神姫バス株式会社
高速道路・・・三木東IC、三木小野IC、吉川IC

三木市

神戸三宮
大阪梅田

電車
約１時間

自動車
約１時間

電車
約30分
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三木市の三大地域資源

三木金物
酒米の王様
山田錦

ゴルフ

日本一質
生産量

西日本一のゴルフ場数
多彩なゴルフコース
「ゴルフのまち」

大工道具をはじめとした

400年以上の歴史を紡ぐ
「金物のまち」
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三木市ツアー（例）

ゴルフツーリズム
長期間、ゴルフ等で滞在される際、三木市及び周辺のゴルフ場をお楽しみ

いただくとともに、休息日等で三木市を観光・体験いただけます。
また、ツアーに同行されるプレーヤーのご家族等の非プレーヤーの方にも

おすすめです。
（実例（日本で13泊14日））
○日目 市内ゴルフ場でプレー
△日目 三木市内で3か所体験

10:00：肥後守製造見学・体験
13:30：稲見酒造訪問・利き酒体験
15:30：永天寺訪問・写経、書道体験

□日目 近隣市のゴルフ場でプレー

肥後守製造体験 利き酒体験 書道体験
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三木市ツアー（例）

酒ツーリズム
酒蔵見学は浸透してきたが、酒蔵の前、酒米の田植えや稲刈りを行った上

で、その田んぼで取れた酒米が使われる酒蔵への見学いただき、より興味・
理解を持っていただきながら日本酒を体感できる。

（ご提案例）
 9:30～：稲刈り体験
12:00～：道の駅よかわで昼食・試飲
13:00～：日本酒セミナー
15:30～：ぐい飲みづくり体験（近隣市コンテンツ）
18:00～：地元和食で夕食・日本酒ペアリング

稲刈り体験 試飲 ぐい飲み体験



金物のまち三木で包丁職人から習う鍛冶屋体験

6

【体験プログラム概要】

昔ながらの工場で熱々に熱せられた鉄と鋼
を鍛造により接合する庖丁製造体験を3日
間かけて行うプランと簡単な鍛冶体験がで
きるプランを準備しています。

金物のまち三木でも今では珍しくなった昔
ながらの工房で、日本でも数人しか手掛け
ていない手仕事での鍛造庖丁製造体験を、
想いを持った職人さんから直接教えてもら
う『ものづくり体験』は、一生モノの思い
出となること間違いなし。

【３日間の庖丁製造体験コース】

（対象年齢）小学生以上（保護者同伴）
（人 数）４名
（料 金）60,000円／人

1日目 包丁選びから鍛造まで。（1時間程度）
2日目 焼鈍済みの包丁を冷間鍛造(ならし)、成形、日を合わせられる
       ならば熱処理 (焼き入れ)まで。 (10時～お昼休憩を挟み13時
       過ぎぐらい)
3日目 美寿ゞ刃物協力のもと、研ぎ、柄付けまで。（2～3時間程度）

【鍛造体験コース】 

（料 金）6,000円／人

工場訪問、簡易鍛造体験
所要時間1時間

【事業者名】田中一之刃物製作所

住 所：兵庫県三木市別所町石野875
アクセス：神戸電鉄粟生線三木駅から車で約15分

神戸三宮から車で60分

（注意事項）
鍛冶体験時には約1,100度に熱せられた鋼
の鍛造工程があるため、燃えにくい服装、
足元は素肌が露出しない靴を使用してく
ださい。



酒米の王者山田錦テロワールツーリズム
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【体験プログラム概要】

日本一の酒米山田錦の生産量、品質を誇る
三木市を舞台に、季節に応じた田植え体験、
稲刈り体験体験に加え、酒米を育てる農家
訪問、農家で食べるおいしい昼食、更に山
田錦の館での講習会や試飲体験等を朝10時
から１５時ころまでの体験プログラム。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

酒米の王者山田錦の聖地での農業体験、農
家訪問等、昔からの町並み、風土を残すこ
の場所で、自然を感じながら地域が古から育んできた伝統・文化に触
れる体験を用意しました。

ポイントは、日本酒の原料となる酒米山田錦の特A地区に認定され、生
産量、品質ともに日本一を誇る三木市において酒造メーカーとの村米
制度を基本に農家が生み出す『本物』に触れる体験を届けることで、
ここでしか出会うことができない素敵な体験と、人との出会いを体験
していただきます。さらに、山田錦の館では、酒米山田錦ができるま
でを学ぶ展示見学や日本酒の試飲体験やお酒の購入ができる、本物志
向のあなたに三木の魅力に触れてもらえる旅の構成となっております。

【体験内容】 

（田植え時期） 6月10日頃
（稲刈り時期）10月中旬
（料金）15,000円／人（人数）12名

・田植え、稲刈り体験（120分）
・農家訪問、昼食、歓談（90分）
・山田錦の説明（移動後、30分）
・日本酒の試飲・買い物（30分）
(オプション）一合枡づくり、

 箸づくり体験; ＠2,500円／人

【事業者名】㈱吉川まちづくり公社

住 所：兵庫県県三木市吉川町吉安222番地
アクセス：JR宝塚線三田駅から車で約20分

大阪・神戸三宮から車で約40～60分



最高の鰹節をあなたの手で！！
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【体験プログラム概要】

播州打ち刃物、金物のまち三木で創られた
「最高の鉋」で日本一固い鹿児島県指宿市
の「本枯本節」を削るプロジェクトから生
まれた鉋の製造工程見学と、鉋削り体験に
加え、鰹節削り体験と自分で削った風味豊
かな鰹節卵かけご飯をいただくプログラム
です。

【体験内容】 

（対象年齢）小学生以上（保護者同伴）
（人 数）4名
（料 金）3,500円／人

・鉋の製造工程見学（約1,000度に
熱せられた鋼を鍛造により成型する
製造工程）
・体験（鉋で本枯本節の鰹節を削り
鰹節をのせた卵かけご飯を試食）

【事業者名】㈱常三郎

住 所：兵庫県三木市福井字八幡谷2151番
アクセス：神戸電鉄粟生線三木駅から車で約6分

神戸三宮から車で60分

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

金物のまち三木ならではの鉋を使用した新
たなブランド化と食をマッチングし、指宿鰹節との
広域連携による地域課題解決モデル。職人さんとじ
かに接し、約1,000℃以上に熱した窯に鉋の刃の原
料を入れ込み、鍛造により成型する日本古来のモノ
づくりの現場に身を置く体験は、ここでしか味わう
ことのできない至極のひと時を、さらに自分で削っ
た鰹節をご飯に乗せ、卵かけご飯でいただくひとと
きは、忘れられない経験になること間違いなし。



酒米の王者山田錦を人が紡ぐ、日本酒Breweryに触れる旅
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【体験プログラム概要】

日本酒の最高原料米「山田錦」の聖地、兵
庫県三木市に立つ酒蔵。明治22年（1889
年）創業の歴史ある大きな蔵の前には湯の
山街道が通っており古い町並み、風土を残
すこの場所で伝統・文化・人の想いに触れ
る体験プログラム。ここ三木市は、昔なが
らの自然が広がり水源もとても豊か。冬期
の朝の冷え込みが酒造り適した条件となり
「特A地区の山田錦100%＋地域の気候風土
そして酒造りに対する想い」に触れ、他に
ないオンリーワンの日本酒体験ができます。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

このプランでは、一般には普段入れない蔵に入り蔵主の案内・解説で
体験できる「蔵見学」と「利き酒」が楽しめる。利き酒時には、お酒
に相性抜群のチーズやドライフルーツなどをつまみに複数の酒の利き
酒ができます。奥の座敷か、土間のスタンディングエリアでゆっくり
ほろ酔いをお楽しみください。

【体験内容】 

（料 金）2,500円／人

・酒蔵見学 蔵主からの案内・解説
・体験➀ 利き酒 チーズやドライ
フルーツとのマリアージュ体験
・体験② 蔵主からの話を聞きなが
ら日本酒を味わいそれぞれの酒の楽
しみ方を知ることができます。

※酒蔵で製品購入できます。

【事業者名】稲見酒造㈱

住 所：兵庫県三木市芝町2-29
アクセス：神戸電鉄粟生線三木上の丸駅から徒歩約10分

神戸三宮から車で60分



前衛書道のパイオニア「上田桑鳩」を知る
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【体験プログラム概要】

三木市出身の書道家であり、前衛書道のパ
イオニアである上田桑鳩氏の歴史や作品、
作品に対する想いに触れるプログラム。

語り手によってこれまでの歴史や作品の解
説等を受けながら作品を鑑賞することや、
実施会場の1つである吉川町永天寺におい
て市内の書道家による写経体験や書に囲ま
れながらの座禅体験もできる。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

上田桑鳩氏は、伝統的な古典の書を基盤としながらも、常に新しい書
の表現を模索し続け、きれいな字を書くことにこだわらず、墨のカス
レや空間を上手く使って書く前衛書道の創始者であり、書道界の発展
に大きな功績を残した人物である。

出身地である三木市では、上田桑鳩氏の代表的な作品を通じて、偉大
な一人の書家が追及した芸術に触れるといった、ここでしかできない
体験ができる。

【体験内容】 

（対象年齢）小学生以上（保護者同伴）
（料 金）5,000円／人

・上田桑鳩の書の解説（60分～）
・座禅体験（30分～）
・写経、書道体験（30分～）
（新聞紙や半紙で練習した後、色紙
やうちわなどに書いてお持ち帰り出
来ます。）

【事業者名】書家 井関春龍

住 所：兵庫県三木市吉川町楠原572
アクセス：JR宝塚線三田駅から車で約20分

大阪・神戸三宮から車で約40～60分



三木合戦の舞台「国指定史跡三木城跡及び付城跡群」を巡る
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【体験プログラム概要】

三木城主別所長治と織田信長の命を受けた
羽柴秀吉との間で繰り広げられた三木合戦
に関する遺跡群である「国史跡三木城跡及
び付城跡群」を巡るプログラム。

甲冑着付け体験やガイドによる三木合戦の
解説や別所長治像の案内などを含む、三木
城跡及び付城跡の散策ツアー等、三木市な
らではの歴史に触れられる。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

三木市内には、現在も別所長治の居城三木城を取囲むように、織田方
が築いた複数の付城や土塁が数多く遺存している。これらの遺跡群は、
後に羽柴秀吉によって鳥取城や備中高松城などでも行われる広範囲に
堅固な包囲網を形成させる兵糧攻めの最初の事例（三木の干し殺し）
であり、戦国期の合戦の過程や全容を具体的に把握する上で重要な史
跡として、平成25年3月27日に国の史跡に指定された。

【体験内容】 

（対象年齢）小学生以上（保護者同伴）
（料 金）相談
（人 数）4名～20名程度

・三木合戦についての解説（30分）
・甲冑体験（30分）
・城址等町巡り（30分）

【事業者名】三木市歴史資料館

住 所：兵庫県三木市上の丸町4-5
アクセス：神戸電鉄粟生線三木上の丸駅から徒歩約5分

国道175号線から車で約5分



食材のアップサイクル！！あなただけのジャムつくり体験！！
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【体験プログラム概要】

ジャムづくりを担う「soramame」のスタッ
フと地元のランチバイキング「味彩苑」が
コラボした体験プログラムとなっています。

不揃い等の理由で通常では廃棄予定である
C品と呼ばれる農作物を、品質的にA品と変
わらないことを認識してもらい、フードロ
スについて考えてもらうことを目的とし、
季節ごとの野菜や果物を使って、参加者に
ジャムづくりを体験してもらうプログラム。
その自分で作ったジャムをランチバイキン
グ会場で実際に食べてもらうまでをセット
とする。

【訴求ポイント】（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

三木では、その豊かな土壌を活かして、様々な野菜や果物が作られて
いる。しかし、その中には、栽培の過程で形の悪いものや不揃いなも
のなどは間引かれて、廃棄されるものもある。
しかし、品質的にはお店に並ぶものと変わらないため、季節毎の野菜
や果物を使ってジャムを作るアップサイクル製品づくりを行い、地域
の名産を余すところなく感じるとともに、廃棄予定の名産をアップサ
イクルでよみがえらせることで、フードロスについて考えるきっかけ
となる。

【体験内容】 

（対象年齢）小学生以上（保護者同伴）
（料 金）6,000円
（人 数）4名～20名程度

・ジャム作り体験
・試食（ドリンク付き）（90分～）

※ランチ、お土産込みの値段です。

【事業者名】おうちごはんcaféそらまめ

住 所：三木市宿原1263-199（人数が多い場合は別会場）
アクセス：国道175号線から車で約5分



全国唯一！伝統的折り畳み式ナイフ「肥後守- Higonokami -」の
製造現場潜入ツアー
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【体験プログラム概要】

金物のまち三木で全国唯一登録商標「肥後
守」を製造している工房で、槌を使って熱
せられた鉄と鋼を叩き上げ刃を鍛える伝統
的な鍛造作業を見学したのちに、製造工程
の最終部分である「カシメ」と「手研ぎ」
を体験し、その切れ味を体感していただき
ます。

このように、日本のみならず海外でも人気
がある「肥後守- Higonokami -」を自分だ
けのものとして創り上げる貴重な体験を提
供し、金物のまち三木の職人とその技術を
体感してもらう機会とします。

【訴求ポイント】（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

かつては、鉛筆を削ったり、玩具を作ったりする際など、日常使いさ
れていた肥後守。現在は、鉛筆削り機やボールペン等の台頭により、
その姿を見ることは減ったが、明治時代には製造に200以上が従事して
いた三木の大きな産業である。
現在では、携帯性や汎用性に高さから海外で高く評価されているが、
その製造は永尾かね駒製作所のみ。三木から日本中で使われていた肥
後守に改めて実際に触れられる貴重な機会です。

【体験内容】 

（対象年齢）12歳以上
（料 金）6,000円
（人 数）3名～6名程度

・肥後守の製造・鍛造作業を見学
・製造工程の最終部分「カシメ」と
「手研ぎ」を体験（合計1～2時間）

【事業者名】永尾かね駒製作所

住 所：三木市鳥町286-1
アクセス：国道175号線から車で約10分、

神戸電鉄粟生線三木駅から徒歩約30分



酒樽胴太鼓を響かせ、日本文化や酒米の王様「山田錦」を感じる
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【体験プログラム概要】

三木市の山田錦を使用したお酒が入ってい
た酒樽をリメイクし作られた「酒樽胴太
鼓」の演奏を聴き、実際に叩く体験が出来
るものです。

また、叩くフレーズは、播州の三大祭りに
数えられる「三木秋祭り」に出てくるリズ
ムを使用したフレーズを演奏します。

三木の特産を普段とは異なる視点から触れ
ることができるプログラムです。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

三木市は日本一の品質と生産量を誇る酒米山田錦の生産地です。加え
て、日本一古い金物のまちとして大工道具をはじめとした三木金物の
生産地です。
実際にお酒を作る際に使われた酒樽を三木金物の鉋で削り、地域資源
を生かしアップサイクルで作られたのが「酒樽胴太鼓」です。

この太鼓を使い、演奏や体験を通じ、三木の伝統的な祭り文化や地域
資源の歴史や技を普段とは違った角度からお楽しみいただけます。

【体験内容】 
（料 金）10,000円/人
・酒樽胴太鼓を使用した太鼓体験

（オプション）
・酒樽胴太鼓作り体験
（三木金物の鉋で酒樽を削る体験）
・タガフラフープ
・ミニ太鼓キーホルダー制作

【事業者名】＠Don

住 所：三木市本町2丁目19-1（播州三木大宮八幡宮）
アクセス：神戸電鉄粟生線三木駅から徒歩約6分

神姫バス「本町」「中町」から徒歩約3分



藍染発祥の！？三木市であなただけの染物体験を
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【体験プログラム概要】

藍染めの歴史や藍染めの色の種類などを学
びながら、藍染めを行う体験です。

自分で準備したTシャツなどを事業者から
の指導を受けながら自分のイメージに近い
形になるよう、手間をかけ染め上げていき
ます。
新しいTシャツでも、着古したTシャツでも、
天然繊維であれば、染めることができ、世
界に一つだけ、あなただけの作品が出来上
がります。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

かつて三木を含む播州地域は蓼藍を使用した染が盛んに行われていた
地域であり、秀吉の時代、三木の武将や武士が徳島へ移った際、播州
の藍の苗を取り寄せていたなど、現在の藍文化の背景には、三木が大
きく関わりを持っていたと記録されています。

また、染める際に模様部分を白く染め抜く染め型紙の生産は、三木の
一大産業であり、様々なデザインで庶民を含め愛されていました。

日本工芸を伝える事業者から藍染めと付随する歴史・技が学べます。

【体験内容】 

（料 金）Tシャツを染める場合
5,000円程度（染めるものより変動）
（人 数）1人から団体まで

・藍染め体験（1時間以上）

（オプション）
・夏限定で藍の生葉染め
・木版染め、型染も可能

【事業者名】竹岱亭

住 所：三木市吉川町西奥1223-16
アクセス：中国自動車道吉川ICから車で約5分

神姫バス「吉川総合公園」から徒歩約10分



山伏の寺 伽耶院で歴史ある伝統を知る
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【体験プログラム概要】

山伏である住職から、伽耶院の歴史や国指
定重要文化財の説明を行った後、護摩行を
行います。

護摩行では、自分たちの願いを書いたお札
の半分（お護摩木）を住職が火にくべ、仏
様にお供えします（半分（護摩札）は持ち帰ります）。

また、護摩行に合わせ、山伏の修行で使う
ほら貝の体験や座禅、写経・写仏などを四
季が感じられる伽耶院で体験できます。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

約1,300年の歴史を誇る修験道の聖地「伽耶院」は、山岳信仰と仏教が
融合した修験道の中心として発展してきました。10月には近畿地方で
最大規模を誇る「採燈大護摩」が行われ、各地から山伏が参集します。

そんな伽耶院で、山伏を簡易に体験をしながら、日本古来の精神文化
を学ぶとともに、背景にある自然との共生や祈りの意味を理解し、地
域文化の価値を再認識できます。

【体験内容】 
（料 金）10,000円/人
（人 数）1名～10名

・護摩行体験（1時間30分程度）

（オプション）
・ほら貝体験
・座禅
・写経、写仏 など
※追加コンテンツ1つあたり+2,000円/人

【事業者名】大谷山伽耶院

住 所：三木市志染町大谷410
アクセス：山陽自動車道三木東ICから車で約5分

神姫ゾーンバス「伽耶院口」から徒歩約10分



刃を磨き、自らを磨く。金物のまちの包丁職人直伝包丁研ぎ体験
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【体験プログラム概要】

金物のまち三木で、代々水研ぎから仕上げ
る包丁を作り続けてきた当事業者の工房で、
金物の歴史や包丁づくりについて学ぶこと
ができます。

包丁づくりについては、包丁の原型となる
少し厚みのある鋼を普段見ることの無い業
務用の大きな砥石で、研いで薄くする作業
を体験できます。

また、工房は築140年の町屋であり、登録
有形文化財にも登録された建物です。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

日本で最も古いと言われる金物のまち三木では、約400年にわたり鍛冶
職人の手づくりの技が受け継がれています。その三木において、約80
年、代々水研ぎから仕上げる包丁づくりを行っている事業者です。

水研ぎは、摩擦熱を抑え刃の焼きなましを防ぎ、同時に発生する泥が
研磨剤としても機能し、効率的に研ぐことができるものです。

普段見る卓上の砥石とは異なり、大きな砥石を使い、包丁づくりにお
ける研ぎを体験できる珍しいプログラムとなっています。

【体験内容】 

（対象年齢）おおむね小学5年生以上
身長が145cm以上

（料 金）10,000円/人

（人 数）2名～5名

・業務用の研石を使用し、包丁を研
ぎ薄くする作業を体験

【事業者名】三寿ゞ刃物製作所

住 所：三木市本町2-9-36（近隣の公営駐車場あり）
アクセス：神戸電鉄粟生線三木上の丸駅から徒歩約6分

三木駅から徒歩約8分



北播磨の地域資源『播州針』を使用したニジマス釣り体験プログラム
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【体験プログラム概要】

廃校となった小学校の体育館に設けられた
釣り堀で、北播磨地域の地場産業である
「播州針」の歴史や製造技術を学ぶととも
に、実際に使用して、ニジマス釣りを体験
できます。釣った魚は、校舎のそばで塩焼
きで食べることが可能です。

釣り針の歴史や使用、使用した先の命をい
ただく行為など、魚を取り巻く環境や自然
とのかかわり方を考えることができます。

※屋内での体験となるため、雨なども含め全天候
に対応しております。

【訴求ポイント】
（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

江戸末期に伝わった釣針製造は、農家の副業として始まったが、明治
末期から大正初期にかけて機械製釣針に変わり、当事業者を含む北播
磨地域の地場産業「播州針」として釣針シェアは90％以上を占め、全
国一の釣針産地にまで発展しました。

産地で、釣針の歴史や使用方法を学び、播州針を使って、自ら魚を釣
り上げる。最後には、自分で焼いて食べる。この一連の流れを通して、
魚を取り巻く環境や自然とのかかわり方を考えることができます。

【体験内容】 

（料 金）1,500～円/人

・ニジマス釣り（2匹）（1時間程度）
※1匹追加ごとに+500円
※釣った魚を塩焼きで食べる

（オプション）
・金魚釣り400円/人
・川魚・タナゴ釣り・水辺のいきものすくい各
300円/人
※時間制限等あり

【事業者名】株式会社ハヤブサ

住 所：三木市吉川町大畑543 OPEN SPACE
アクセス：中国自動車道吉川ICから車で約3分

神姫バス「鍛冶屋東」から徒歩1分



一日一組限定。山田錦特A地区の農家に泊まり、集落の営みに交わる

19

【体験プログラム概要】

日本一の酒米「山田錦」の最高峰産地・特A地
区に、築100年の農家を改装した一日一組限定
の農泊施設。観光のためにつくられた場所で
はなく、いまも米づくりが続く農家の日常そ
のもの。

滞在中は季節の農作業（田植え・稲刈り・草
刈り・鎮守の森の手入れ等）にご参加いただ
けます。夕食は地元スタッフと郷土料理をつ
くり、自ら触れた田の米でできた酒を囲む。
寝室にはこの田の稲わらでつくったベッドで
就寝。ちょっと特別な農家の日常体験。

【訴求ポイント】（地域性、稀少性、独自性、非日常性）
特A地区の山田錦はほぼ個人流通がなく、この場所でしか味わえない主食と
しての山田錦を鉄の羽釜で炊いて味わえるのは産地ならでは。
一日一組限定の、完全にプライベートな滞在であり、田も食卓も、その日は
皆様だけのもの。他のお客様と顔を合わせることはありません。
一枚の田から生まれた、シングルオリジンの酒を飲み比べ。
氏神・八雲神社の鎮守の森の手入れや秋祭りなど、地域の年中行事にも参加
いただけます。
「共農共杯（米をつくることも、酒をいただくことも分かち合う）」を掲げ、
旅の方をお客様ではなく“この土地の担い手のひとり”としてお迎えします。
農作業の内容は天候・生育状況により変わります。

【体験内容】 
（料 金）50,000円／人（税別）
 1泊2食・心拍限定日本酒・クラフト
 サケ付 オールインクルーシヴ
（人 数）1〜5名（1日1組貸切）
（対象年齢）制限なし

※小学生以下は保護者ご同伴

（時 間）IN 14:00-16:00
OUT 16:00

築100年の古民家のためバリアフリー非対応（段差あり）。

【事業者名】農業法人 株式会社心拍

住 所：三木市久留美408（恵比須駅から無料送迎あり・要予約）
アクセス：神戸電鉄粟生線「恵比須駅」から車で約10分

山陽自動車道 三木東ICから車で約10分



心を刃に、想いを形に。
～プロ仕様の「彫刻刀」で作り出すオンリーワンの木のスプーン体験～
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【体験プログラム概要】

一枚の鋼（はがね）が、使う人の想いを形
にする「相棒」へと生まれ変わる、職人の
熱気あふれる現場。使い心地を追求して独
自に工夫を重ねた専用の機械と、熟練の職
人による繊細な手仕事。その二つが重なり
合い、魂を揺さぶるほどの切れ味が生まれ
る瞬間を間近で体感できます。

プロ御用達の彫刻刀を手に、最高級の切れ
味を体感しながら、生活に密着したスプー
ンを削り出します。木の色、香り、削れる
音などを五感で楽しみ、自分の感性を
「形」にする喜びを味わっていただきます。

【訴求ポイント】（地域性、稀少性、独自性、非日常性）

「金物のまち」三木で、稲刈り用の鋸鎌の製造から始まり、1979年に
会社を設立し、彫刻刀の製造を開始した。
三木での刃物の特殊技術を継承しながら、製造を続けている彫刻刀は、
仏師や能面師などのプロの方、彫刻刀の愛好家だけでなく、学校向け
の美術教材用や樹脂用、ゴム用、革用など、ニーズにあわせた絶え間
ない変化に対応することで、日本を飛び出し、海外の方にも受け入れ
られ、ホビークラフト用刃物メーカーとして、オンリーワンの企業。

【体験内容】 

（料 金）10,000円
（人 数）2名～5名程度
（時 間）2～3時間

・彫刻刀の製造現場の見学
・彫刻刀を使用したスプーン体験
・メンテナンス時の研ぎを伝授

【事業者名】道刃物工業株式会社

住 所：三木市別所町石野945-32
アクセス：神姫バス「石野東」から徒歩7分

山陽自動車道 三木小野ICから車で約10分
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問合せ先

三木市 総合政策部 縁結び課

担 当：清水（しみず）、最所（さいしょ）
T E L：０７９４－８９－２３０３
F A X：０７９４－８２－９７５５
E-mail：emmusubi@city.miki.lg.jp

この資料に関するお問い合わせや事業者へのご連絡の希望等ございましたら、
下記までご連絡ください。
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